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�������. +�������� �����!������� �,�������!� ��������!7 ������������ � �!�������!�-

��/ !1 12 -����./ ,���,�-�!��./ ��/�! ��-!/ ������ �!�������, ,��!1������:!/ � ���������-

�-�� -���. ���������� �.��-!0 ������� �!���1� ��!������ � !��������./ �����/. 
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Summary. A comparative determination of the resveratrolcontent in wine materials from 12 red 

promising technical grape varieties growing in the Krasnodar Territory was carried out. A high level of 

stilbene synthesis in the varieties studied is established. 
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��������. � �!������� ! ,����-��/ ��� ,��������-!, -�- !1������, ��/��!��7 �� ��-

��� 300 ����!���!0, !1 -����./ ����.0 !������ ,��������7�� �� 50 ��!�������!0 4�-

�����./, �!����! ��-! �-�!��./ ��:���� � ���!�,����-����.�!, ���!�� ��.�!, ��-��-

�!9!��.�!, ���!�-�!�����.�!, ���!�-�����! ��-!�!, ��0����!���!���:!�!, ���!1!-

���:!�! ! ����!�! 4��-9!������.�! ���0�����!. 

����������� (3,4',5-��!�!���-�!��!�����) �.1.���� ��!����5!0 !������ ����! 4�-

�����./ ����!���!0 �!���������� ������!7. �!�����-�!� � ����5�0 ���,��! �!���1!��-

���7 � -���-�/ -��!9. 7��� ! � �!���7/ �!�������./ ������!0 � -� ����� 1�:!���0 ���--

9!! ,���!� ,���1!���, ��-!/ -�- ��-���!! ! ��!�., � ��-�� ,�� ��1��0���!�� ������4!�-

�������� �����, ���!�9!! ! ����!/ ���5�!/ ��1��0���!0 [1].  

����������� ��-�� �!���1!�����7 ��,������<��.�! ������!7�!, �� � 1�� !������

����5�0 ���,��! [2]. �����������,  �� ����0 !�.� - ����1�7� ����� �!������� ��. ��

,��!1���7� ! ��-�,�!���� ����������� � ����5!/ -��! �����/,  �� ����� Vitis vinifera. 

��-, ��,�!���, ���� +!�� ����, �������� ���,�!!� !�.0 - ��!�-��.� !�4�-9!7�, ,��-

!1���!� ! ��-�,�!���� ����� �.��-�� -��9�����9!� ������������,  �� ����!� �����, 

��1��!�!�� �� /���-���� !/ ,��!�/�����!7 [3, 4, 5]. ����������� ��:������� � �!�� �����

! 9!�- 4����/, ����-���. ��� !1������ !1�������. �� �!�. 1.  

+����� �,��!���!� � ������������ �.�� ������� � 1939 ���� � ������ 7,���-���

� ����� Michio Takaoka [6]. ���! ����� �����-������������ � �!������� �� 10 �� 100 ��1
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����5�,  �� � ����!/ ������!7/. ��-, ��������!� 8���� ��!������ � �!������� -��������7

�� 0,16 �� 3,54 �-�/�, � � �.��5����0 -��!9� �!������� – �� 24 �-�/�. ���9�����9!7 ��-

���������� � -����./ �!��/ -��������7 �� 0,1 �� 14,3 ��/�, � ���./ – 0,1-2,1 ��/� [7]. 

�!� 1. ?!�! ��-�7 ����-���� �����-(�) ! 9!�-������������ (�) 

	�-�1���,  �� �.��-�7 -��9�����9!7 ������������ �������!�����7 � �!��/, ,�-

�� ���./ � ����� ,��/����./ -�!���! ��-!/ ���!���/. ��������, 1�� !������ �����

�!1-�7 -��9�����9!7 ������������ ����� ����7 � �!��/, ,�� ���./ � �����!������

��,�./ ! ��/!/ -�!���! ��-!/ �����!7/.  

*���5!� �����!������ ������������ 7��7���7 �����!�����!� !������0 �!����.

 �����-�, �� ��!� ��1�! �./ ���,����!0, /!�!�,��4!��-�!-�, ��0��- ! -���!�,����--

9!7, �!,!���� �����!�����!�, � ��-�� � ���!� � �� ��!! ��-!/ 1��������!0, -�- �!����, 

����1�� +��-!����� ! ��-. ����� ����, �� ,��7��7�� ���!��-���!������, ,���!���!���-

��� ! ,���!����!�-���� �-�!������ [8]. ��-!� ����1��, 1���!� � 4�-����/, ��!7�:!/ ��

-��! ����� 8���� ����!���!7 � �!��, !���� ������ 1�� ��!�. ?���5� !1������,  �� ��-

������!� ������������ � �!�� 1��!�!�, � ,����� � �����, �� ����� �!������� [9, 10], -����

[10], ����������! ��-!/ [9] ! ,� ����./ �����!0 [11], � ��-�� ������/�! ��-!/ ,�!����

�.��:!���!7 �!������� [12-15].  

*�������7 4!1!-�-/!�! ��-!� ���0����� ������������, � ��-�� �������� �����-

�� ����!9, � -����./ �� ����� ����7, ��� �,�������!� 7��7���7 �����.� ! �������-

-!�. 
�:������� ����� ����!�! ��-!/ ������� ��7 �,�������!7 ������������ � �!��, 

-����.� �������. �� ,�!�����!! �.��-�844�-�!���0 �!�-�����0 ! ��1���0 /������-

���4!!, -�,!��7����� 8��-���4���1�. � ,����������0 ��� �.� 9������ �!�����!7

�����!-� �,�������!� ������������ ���:�����7���7 �� ,�!���� ��,���-103 � [16-17]. 

"�� ,�-�1.���� /���5��  �����!��������� ! ���,��!1���!�����, ��-��:��!� 1����� !

���/��� ���-�!��� � 4 ��1�, � ��-�� �������� ,��.5���.� -�844!9!����� ��1�����!7

,�! ����� -����-�� ������! ����!1�. 

������� � ������ ����������. � ������ ����:��. ��1������.  ��.��/����!/

(2014-2017 ��.) !���������!0 12 ,���,�-�!��./ ��/�! ��-!/ ������ �!������� ,� ��1�! -

�.� 1���� ����������-��� -��7: ���,�-������-�0 1��. (	����0�.0, 40 ��� "-�7��7, (��-

�����.0, 2!9��, �����!�), 9���������0 1��. (
�,����! 
�����.0, ���5-���-!0, 40-���

+����., "�!�,!0�-!0, +������.0, ���� ! &���-���-!0, � ��-�� ���� !1  ��������-�0

1��. ����������-��� -��7 ! ���/ -��������./ 1�,��������,�0�-!/ ������ 2���� ! ��-

����� 
��!���� � 8�!/ �� 1���/. 
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���!0 �!������, �������.0 � ������ ,����0 ��/�! ��-�0 1������!, �.� ,�������-

��� ,� -����! ��-�0 ��/�����!! ,�!��������!7 -����./ ������./ �!� � 9�/� �!-���!��-

���!7 �(*�� 
���
��. $1�����!� �������0 -��9�����9!! ������������ � �!������-

�!���/ ,�����!�! ������� -�,!��7����� 8��-���4���1� �� ,�!���� «��,���-103�».  

��������� �����������. ��1������. �!�.2 ��!������������ � 1�� !�������

��-�,���!! ������������ � !��������./ ����19�/ �!�, � ��� ��������!� �

�!�������!���/ ����!���� �� 0,9 �� 3,9 ��/��3. 

��!����5!0 ������� -��9�����9!! ������������ �.7���� � �!�������!���/ !1

������ +������.0 (3,9 ��/��3) , 
�,����! ������.0 (3,5 ��/��3), 40 ��� "-�7��7 (3,3 

��/��3), ! 40 ��� +����. (2,9 ��/��3). 
 �����0 ������., -�- ,�-�1�� ����!1 ,��� ���./

��1��������, ����� �����!� ! 2!9�� �!���1!���� ����� �!1-�� -��! ����� ������������

(1,0 ! 0,9 ��/��3 ��������������). 

� �!�������!���/ !1 �������./ ������ �!������� – ����, (�������.0, 	����0�.0, 

"�!�,!0�-!0, &���-���-!0 ! ���5-���-!0 – ��������!� ������������ �.�� �� ������

1�� ��!0 -����! ��-!/ ������ ������� 
��!���� ! 2���� ! �������7�� 1,5-2 ��/��3. 

�!� 2. 
�������!� �����-������������ � �!�������!���/ !1 ��1�! �./ ������

-������� �!������� (��/��3) 

������. ����!1 ,��� ���./ ��1�������� �� ,�!���� �!�������!���� !1 ������ �!-

������� 	����0�.0, 40 ��� "-�7��7, (�������.0, 2!9��, �����!�, 
�,����! 
�����.0, 

���5-���-!0, 40-��� +����., "�!�,!0�-!0, +������.0, ���� ! &���-���-!0 ,�-�1��, 

 �� ��� !��������.� ����� �������� ������� �.� 1�,���� �!����! ��-! 9������ -��,�-

����� – ������������. 


����!�����.� !���������!7 ,�-�1��!,  �� �!�������!��. !1 ������ +������.0

(�!��. 6 48-49 (
���-�!7  ����7 / �����-!0) / ������� ��������), 
�,����! ������.0

(
�����.0 x 
�,����!), 40 ��� "-�7��7 (��, �- x ��!-��� *�5�) ! 40 ��� +����. (�!��. 

6 36-42 (
���-�!7  ����7 / �����-!0) � 
�,����!) �������� � 1,5-2 ��1� ����5� �������-
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�����,  �� ����,�0�-!� ����� ������� 
��!���� ! 2����. 
 !���� 9���������1�.� !�-

,���1����!� 8�!/ ������ ��7 ��1���.���!7 � ����������-�� -���. 

����������

1. Ector, B. J. Resveratrol concentration in Muscadine berries,juice, pomace, purees, seeds and 

wines./ B. J. Ector, J. B. Magee, C. P. Hegwood, [et al.].//Am J Enol Vitic. January.1996.V. 47. –     

�. 57-62. 

2 Pezet, R. Resveratral in wine: Extraction from skin during fermentation and post-fermentation 

standing of must from Gamay grapes / R. Pezet, Ph. Cuenat// Am J Enol Vitic.1996.V. 47. P. 287-290. 

3. Siemann, E. H. Concentration of phytoalexin resveratrol in wine/ E. H. Siemann, L. L. Creasy // 

Am J Enol Vitic. 1992.V. 43.P. 49-52. 

4. Goldberg, D.M. Direct gas chromatographic-mass spectrometric method to assay cis-resveratrol 

in wines: preliminary survey of its concentration in commercial wines / D. M. Goldberg,                    

A.NG Karumanchiri, E.Yan, [et al.].// Agr. and Food Chem. 1995. V. 43, N 5. P. 1245-1250  

5. Jeandet, T.P. Effect of enological practices on the resveratral isomer content of wine /             

T.P. Jeandet, S, R. Bessis; B. F. Maume[et al.].// J. Agricult. Food Chem. 1995 a, V. 43.P. 316-319. 

6. Takaoka M. Resveratrol, a new phenolic compound from Veratrum grandiflorum "/ Takaoka M. 

// J. Chem. Soc. Japan, V. 60, P. 1090-1100. 

7. Mukherjee, S. Dose-dependency of resveratrol in providing health benefits Dose Response / 

Mukherjee S, Dudley J.I, Das D.K// Dose-Response. 2010 V. 8(4). P.478–500. 

8. Kursvietiene, L. Multiplicity of effects and health benefits of resveratrol / L. Kursvietiene,          

I. StaneviMienN, A. Mongirdiene// Institute of CardiologyJurga Bernatoniene, Medicina (Kaunas). 2016 

.V. 52(3). P.148-55. 

9. Bavaresco, L. Role of the variety and some environmental factors on grape stilbenes /                  

L. Bavaresco; S. Pezzutto, M Gatti, [et al.].// Vitis.-2007.V. 46. �. 57–61. 

10. Gatti, M. Viticultural performances of different Cabernet Sauvignon clones/ M. Gatti,               

S. Civardi, F. Ferrari, [et al.].// Acta Hortic.2014.V. 1046.P. 659–664. 

11. Bavaresco, L. Grape production, technological parameters, and stilbenic compounds as affected 

by lime induced chlorosis / L. Bavaresco, S. Civardi, S. Pezzutto, [et al.].// Vitis.2005. V. 4(2). P. 63–65. 

12. Bavaresco, L. Effect of nitrogen supply on trans-resveratrol concentration in berries of Vitis 

vinifera L. cv. Cabernet Sauvignon / S. Pezzutto, A. Ragga, F. Ferrari, [et al.].// Vitis.2001. V.40.            

�. 229–230. 

13. Bavaresco, L. Effect of leaf removal on grape yield, berry composition, and stilbene 

concentration / L. Bavaresco, M. Gatti, S. Pezzutto, [et al.].// Am. J. Enol. Viticult. 2008.V. 9.P.292–298. 

14. Gatti, M. Preliminary results on the effect of cluster thinning on stilbene concentration and 

antioxidant capacity of V. vinifera L. “Barbera” wine / M Gatti, S. Civardi, M. Zamboni, [et  al.].// 

Vitis.2011.V. 50. P. 43–44. 

15. Gebbia, N. The occurrence of the stilbene piceatannol in some wines from Sicily/ N. Gebbia,   

L. Bavaresco, M. Fregoni, [et al.].// Vignevini. 2003. V. 30.P. 87–94. 

16. *��7-���, �.�. ��!7�!� ������/�! ��-!/ ,�!���� �� ��������!� �!����! ��-!

�-�!��./ ��:���� � -����./ �����/ �!������� ! � �!��/: �!��. … -���. �.-/. ���-: 06.01.07 / 

*��7-��� �-����!�� ���-��������� – ���������, 2007. – 261 �. 

17. (��� -!��, �.$. +�!�����!� ,�!����� -�,!��7����� 8��-���4���1� ���!! «��,���-103» 

��7 !���������!0 �!������ ��-�0 ,����-9!! / �.$. (��� -!��, �.2. ������, >.�. )-��� // ��1. 

��-�. ��!�. ����. ��� .-,��-�. -��4. «+!:��.� ,����-�. XXI ��-�».– 2:, 2001. – 
. 269-270. 


