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�������. $���������� ��!7�!� ���!��� ����4!��9!! ����� �� -��! ��������� ��������!�

-��,������� ���������--!��������, 4��������� ! ����������1��:��� -��,��-���, �,�! ��-!� !

,����9!�����! ��-!� /���-���!��!-! ,��� ���./ �!�������!����. �����������,  �� ,�!<�

����4!��9!! ����� 7��7���7 !����������� �,������!7 ,��9����� ������!7 � 9��7/ ����!�����!7

��������!7 ,�!��������� 8-����-��, ��!9��!��, ,��!����./ 4��� 4������./ ��:����, ������!-

���, �-�����0 -!����., � ��-�� 1�� ��!0 �,�! ��-!/ ! ,����9!�����! ��-!/ ,�-�1�����0. 
��-

������� ������!� � ����� �!�-�!�� ���. ! ��-���!����0 -!����. � -��! ����� 75 ��/��3 ! 60 

��/��3, ��������7 �.����0 !��-�!��9!! 2�2", �,���������� ,��� ��!� �!�������!���� � �!1-

-!�! 1�� ��!7�! "�-,����9!���, �������0 -��9�����9!! ������!��� ! �-�����0 -!����.. 

��	
���� 
����: �!�������!��., ����4����-�����-�!����1�, ��-���!����7 -!�����, ����-

�! ��-!� -!����., ,�!������.0 8-����-�, ��!9��!�, ������!�., "�-,����9!��

Summary. The impact of must sulfitation regimes the quantitative content of the carbohydrate-

acidic, phenolic and aroma-forming complex components and the optical and potentiometric characteris-

tics of the obtained wine materials is studied. It has been established that must sulfitation is a tool for con-

trolling the fermentation process in order to vary the content of the total dry extract, glycerin, polymer 

forms of phenolic substances, aldehydes, acetic acid, and optical and potentiometric values. Due to rapid 

monophenol-monooxygenase inactivation, the simultaneous introduction of 75 mg/dm3 and 60 mg/dm3 of 

sulfur dioxide and ascorbic acid into the must contributes to the production of wine materials with low 

redox potential, mass concentration of aldehydes and acetic acid. 

Key words: wine materials, monophenol-monooxygenase, ascorbic acid, organic acids, total dry 

extract, glycerol, aldehydes, redox potential 

��������. 
 ������� �������!7 �!������� � ����� �-�!��� ,����-��� 4��������!�-

�.� �-!��!�����.� ,��9���., �����������.� 8-1�����.�! 4��������! 7���. – ����4�-

���-�����-�!����1�0 ! ,���-�!��1�0 [1-5]. ���! �.�� ,�-�1��� �����,  �� �.��-�7 �--

�!������ 2�2" ��,�7���� � !�����!��.� ! ,������!�����.� ,����-��!�� �-!��!-

�����./ ,��9����� �� ����!! ����� ! �,���������� 4���!�����!� ����� �-!��������! �

�!�������!��� [6-7].  

344�-�!��.� �,������ �����!�����!7 "�-,��9����� � ����� !, �������������, -�-

 ����� ������0 ,����-9!! 7��7���7 ,�!�����!� ��1�! �./ !��!�!����� �-�!��1. � �����-

7:�� ����7 ��7 ���-!�����!7 �-!��!�����./ 4�������� � �!�����!! �-�!��� !�,���1���

���!�-�!����.: �!�-�!� ���., ,��,����. ���!��� ��1�! ��0 ,�!���., ��-���!�����

-!����� (��) [3, 6, 7]. 


���� �����7:!/ !���������!0 7��7���� !1� ��!� ��!7�!7 ���!��� ����4!��9!!

�� 1�� ��!� 4!1!-�-/!�! ��-!/ ,�-�1�����0 �!�������!����. 

������� � ������ �

���������. "�=�-���! ��5!/ !���������!0 7��7�!�� �!-

�������!��., ,��� ���.� !1 �!������� ������ ��!����, �-�9!���!, �!��!�� ��0��-!0 ,�

������:�0 ��/�����! ��-�0 �/���: �������!� �!������� � �������������!�� → ������-
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�!� �����-�����<-� ! ,����0 ,�������0 4��-9!! � -��! ����� �� ����� 60 ���/� �!�����-

�� → ����4!��9!7 ����� → �����!���!� ,�! ���,������� 10-12 �
 → ������!� ,�! ���-

,������� 14-18 �
 �� ���� ������0 47-�.  

���!�. ����4!��9!! ����� ����!�����! ,���� ������!7 ��1�! �./ ��1 �!�-�!��

���. ! ��-���!����0 -!����.: 

SO2 – 0; 50; 75; 100; 120 ��/��3;  

SO2 – 75 ��/��3 !�� – 60 ��/��3. 

+��� ���.� �!�������!��. �9��!���! ,� ��������,�! ��-!� ���0�����, � ��-��

�,�����7�! 1�� ��!7 4!1!-�-/!�! ��-!/ ,�-�1�����0: -� �������.0 ������ ! -��! �-

�������� ��������!� 4��������� ! ���������--!�������� -��,��-���, �,�! ��-!� ! ,�-

���9!�����! ��-!� /���-���!��!-! [8]. 

��
������� �����������. ����!1 1�� ��!0 4!1!-�-/!�! ��-!/ ,�-�1�����0 �,.�-

�./ �!�������!���� ,�-�1��,  �� � ����! ��!�� ��1. ����!���� � ����� �!�-�!�� ���.

,��!�/��!� ��!���!� ��=<���0 ���! 8�!������ �,!��� � �!�������!��� (����. 1).  

#�� ��!� �������0 -��9�����9!! �!�����./ -!����, � ��-�� ��������!� �����! �-

�-!/ -!���� � �!�������!���/ � 1��!�!����! �� �,����� ����4!��9!! ����� ��:��������

�� !1���7���7. $�-�� ��!� ������!�! ����19., ,�!���������.� ��1 ����4!��9!!, � -���-

�./ ,��5�� 7��� ��-���� ��� ������!�, �  <� ��!������������ ��!���!� ��������!7

7��� ��0 -!����. ! ��1������!� �������0 -��9�����9!! ���� ��0 -!����.. $1 ,��� ��-

�./ ����./ ����� ������� �.���,  �� ����4!��9!7 ����� � -��! ����� 50 ��/��3 �����-

�� �� ��7 ����,� ��!7 ���0-���! ,��� ���./ �!�������!���� ,���!� ��1�!�!7 ���� ��-

-!��./ ��-���!0,  �� ���,����� � �!��������.�! ����.�! [9]. 

����!9� 1 – ��!7�!� ���!�� ����4!��9!! ����� �� 1�� ��!7  

4!1!-�-/!�! ��-!/ ,�-�1�����0 �!�������!����

���!���

�,.��

(��/��3) 

"�=<���7

���7  

8�!������

�,!���, % 

2������7 -��9�����9!7, �/��3 

	", 

�����!�����./

-!����

�����! ��-!/ -!����

�!���0 7��� ��0 ���� ��0 7������0

SO2 – 0 11,9 5,8 3,7 0 2,2 1,0 7,6 

SO2 – 50 11,7 6,1 4,5 1,3 1,2 0,9 7,8 

SO2 – 75 11,7 6,1 4,7 1,3 1,4 0,8 7,9 

SO2 – 100 11,3 6,5 4,5 1,3 1,3 0,9 7,7 

SO2 – 120 11,1 6,1 4,3 1,5 1,5 0,9 7,9 

SO2 – 75 

�� – 60 
11,7 6,0 4,4 1,3 1,4 0,8 7,8 

"�������,�! ��-!0 ����!1 ,��� ���./ �!�������!���� ,�-�1��,  �� ����19., ,�!-

���������.� !1 ����4!�!��������� �����, � ��-�� � ,�!�����!�� �!�-�!�� ���. ! ��-��-

�!����0 -!����., �.�! �9����. � 7,8-7,9 ����� ! /���-���!1����!�� 7�-!� ������.� ���-

����� ! �7�-!� ������! �.� �-����. 2!�!������� �������9!����� �9��-� (7,6 �����) 

,��� !�! ����19., ,�!���������.� ��1 ����4!��9!! �����. 3�! �!�������!��. ���! �-

�!�� ����.� ! ��1������.� �-����, � ��-�� ���! !�� ,��������!/ ����� � �������. 
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2������! ��-!0 ����!1 ,��� ���./ ����./ ,�1���!� �������!�� ������ -�����79!-

����� 1��!�!����� (r = 0,85) ����� ��������!�� ,�!���<����� 8-����-�� �!�������!��� !

��!9��!�� (�!�. 1). +�! 8��� �������7 -��9�����9!7 ,��� !�����./ �.5� ,�-�1�����0 1��-

 !������ 1��!�!� �� -��! ����� ����<����� �!�-�!�� ���. (r = 0,93 ! 0,76 ��������������).  

+�!�����!� ��-���!����0 -!����. ,�! ����4!��9!! ����� �,���������� ,��.5�-

�!� � �!�������!���/ �������0 -��9�����9!! ��!9��!�� ! 1�� ��!7 ,�!���<����� 8-�-

���-��,  �� 7��7���7 ,����!�����.� �������� -�- ,�! ,��!1������� ������./ �!�, ��- !

/�����./ �!�������!���� [9]. 
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,�!���<��.0 8-����-� ��!9��!�

�!�. 1. ��!7�!� ���!�� ����4!��9!! �� 1�� ��!7 �������0 -��9�����9!!  

,�!��������� 8-����-�� ! ��!9��!�� � �!�������!���

����!1 4��������� -��,��-�� �,.��./ ����19�� ,�-�1��,  �� ,�! ,��.5��!! -��-

9�����9!! ����!���� �!�-�!�� ���. � 50 �� 120 ��/��3 ��������!� ��:!/ 4������./

��:���� � �!�������!��� ����! !�����7 �� 13 % (����. 2). � �� �� ����7 ����������7

,�!���� ,��!����./ 4��� 4������./ ��:���� �� 57 %. 3��� 4�-� ��!������������ � ��-

9��!���:!/ ���0����/ �!�-�!�� ���. �� ����-� � ����5��!! 4������./ ��:����, �� !

�-!��!�����./ 4��������. 

����!9� 2 – ��!7�!� ���!�� ����4!��9!! ����� �� 4������.0 -��,��-� �!�������!����

���!���  

�,.��  

(��/��3) 

2������7 -��9�����9!7 4������./ ��:����, ��/��3 

��:!/
,��!����./

4���
,��9!��!�!���

���!�!�- 

����!���:!/ ��:����

SO2 – 0 179 6 14,5 7,0 

SO2 – 50 199 20 22,7 6,8 

SO2 – 75 207 21 22,5 8,7 

SO2 – 100 209 27 27,5 11,0 

SO2 – 120 224 46 45,1 9,3 

SO2 – 75 

�� – 60 
233 0 17,8 10,0 



������� ���	� 
���

��. ��� 18. 2018 140

� ����19�/, ,�!���������./ � ,�!�����!�� ��-���!����0 -!����., �������7 -��-

9�����9!7 4������./ ��:���� �� 13% ,���.5��� ������! �.� 1�� ��!7 -�����������

���!����. +�! 8��� ,��!����.� 4���. � �,.���� ���!���� �����������, � �������7 -��-

9�����9!7 ,��9!��!�!��� � 1,3 ��1� �!��, ,� �������!� � -��������. +��� ���.� ���-

�.� ,����������� ���������!�����.� ���0���� ��-���!����0 -!����. � ����5��!!

�-!�����./ 4��� 4������./ ��:����. 

� ��1������� !���������!0 ����������� �����7 -�����79!����7 1��!�!����� �����

�������0 -��9�����9!�0 4������./ ��:���� ! ��������!�� ������!��� (r = 0,78). �

�,.��./ �!�������!���/ ����������7 ,��.5��!� ��������!7 ������!��� � ����! ��!��

��1. ����4!��9!! (�!�. 2),  �� ��=7��7���7 ��71.���!�� �!�-�!�� ���. �9��������!���, 

����1��:!��7 � ,��9���� ������!7, ! ����1����!�� ������!�����!���0 -!����. [10]. 

�����������,  �� ,�!�����!� ��-���!����0 -!����. �,���������� ����5��� ��-�,���!�

�������0 -��9�����9!! ������!��� ! �-�����0 -!����. �� 34 % ! 28 % �������������� ,�

�������!� � -��������. 
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������!�. �-�����7 -!�����

�!�. 2. ��!7�!� ���!�� ����4!��9!! ����� �� ��-�,���!� ������!���  

! �-�����0 -!����. � �!�������!���/

����!1!��7 ,����9!�����! ��-!� ,�-�1����! �!�������!����, ����� ������� �.-

��� � ���,  ��, ��1��!�!�� �� ��1. ����4!��9!! �����, � �!�������!���/ 1�� ��!�

�� ������� ����-�-,����9!��� ����!���� � �1-�� �!�,�1��� 281-296 �� (����. 3).  


��������� ,�!�����!� �!�-�!�� ���. ! ��-���!����0 -!����. ����,� !���� ��!-

���!� 1�� ��!7 "�-,����9!��� �� 15 % ,� �������!� � -��������. ���! !�� ,�-�1����7

�-!��7�����! 4������./ ��:���� � ���!���� �,.�� � ������!�� SO2 ! ��-���!����0 -!�-

���. ,���.5��� ������! �.� 1�� ��!7 ��7 ����!/ ����19�� � 1,1-1,3 ��1�. 
 ����! ��!��

��1. ����4!��9!! ����������7 ��!���!� � �!�������!���/ 1�� ��!0 �,�! ��-�0 ,�����-

��! D420 ! ,�-�1����7 ����!1�. G. +�!�����!� ��-���!����0 -!����. �,���������� ,�-

�� ��!� ����� �������������./ �!�������!���� � ����5!� 1�� ��!�� �,�! ��-!/ ,�-�-

1�����0 D420 ! G ,� �������!� � -��������. 
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����!9� 3 – ��!7�!� ���!�� ����4!��9!! ����� �� �,�! ��-!� ! ,����9!�����! ��-!�

/���-���!��!-! �!�������!����

���!���  

�,.��  

(��/��3) 

+����9!�����! ��-�7  

/���-���!��!-�
",�! ��-�7 /���-���!��!-�

Eh, �� ∆Eh, ��
W, 

��*��3/��
D420 G ∆G 

SO2 – 0  321 115 0,66 0,112 13,8 1,1 

SO2 – 50 290 147 0,75 0,097 12,0 1,9 

SO2 – 75 290 150 0,76 0,091 11,2 1,5 

SO2 – 100 296 146 0,75 0,086 10,4 1,0 

SO2 – 120 294 148 0,72 0,077 9,1 1,4 

SO2 – 75
�� – 60 

252 175 0,85 0,081 10,5 1,6 

������. ��-!� ����1��, ,�!<� ����4!��9!! ����� 7��7���7 �� ����-� �,������

����,� ��!7 �!-���!�����0 ����!������! ����� ! �!�������!���, � ��-�� ��<� ��1���-

����� �,����7�� ,��9����� ������!7 � 9��7/ ����!�����!7 ��������!7 ,�!���������

8-����-��, ��!9��!��, ,��!����./ 4��� 4������./ ��:����, ������!���, �-�����0 -!�-

���., � ��-�� 1�� ��!0 �,�! ��-!/ ! ,����9!�����! ��-!/ ,�-�1�����0. 
��������� ���-

���!� � ����� �!�-�!�� ���. ! ��-���!����0 -!����. � -��! ����� 75 ��/��3 ! 60 ��/��3

�,���������� ,��� ��!� �!�������!���� � �!1-!�! 1�� ��!7�! "�-,����9!���, �����-

��0 -��9�����9!! ������!��� ! �-�����0 -!����.. 
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