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переработки  злаковых,  бобовых  культур,  крупяных  продуктов,  плодоовощной 

продукции  и  виноградарства. 

О б ъ е м  и  структура  д и с с е р т а ц и и 

Диссертационная  работа  изложена  на  32 0  страницах  компьютерного 

текста  и  состоит  из  введения,  литературного  обзора,  объектов  и  методов, 

экспериментальной  части  и  обсуждения  результатов,  заключения,  приложений, 

библиографического  списка  использованной  литературы  из  328  наименований,  64 

таблиц,  99  рисунков. 

Во  введении  обоснована  актуальность  выбранной  темы,  сформулированы 

цель  работы  и  задачи  исследования,  отражена  научная  новизна  и  практическая 

значимость,  приведены  основные  положения,  выносимые  на  защиту.  Описаны 

структура  и  объем  работы.  Приведены  сведения  об  ее  апробации. 

В  л и т е р а т у р н о м  обзоре  проведен  анализ  отечественных  и  зарубежных 

источников,  а  также  нормативных  документов,  посвященных  вопросам 

химического  состава  и  контроля  качества  винодельческой  продукции.  О собое 

внимание  уделено  органическим  кислотам,  и  биохимическим  процессам, 

связанным  с  их  превращениями;  методам  потенциометрии  и  кулонометрии. 

Диссертантом  на  основе  критического  анализа  существующих  систем  оценки 

качества  винодельческой  продукции  высказано  предположение,  что  для  решения 

проблемы  качества  винодельческой  продукции  требуется  разработка  новых 

решений. 

В  главе  2  « О б ъ е к т ы  и  м е т о д ы  исследований»  приведено  описание 

схемы  исследований,  средств  измерений,  реактивов.  Объекты  исследования  -

виноградное  сусло,  столовые  виноматериалы,  столовые  вина,  вина  ликерные, 

игристые  вина,  напитки  винные  отечественного  и  импортного  производства, 

фальсифицированная  продукция  и  различные  модельные  системы. 
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